Geschmack der Zukunft
Im Flughafen Tempelhof
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Expert*innen-Workshop

»LebensMittelPunkt und Erndhrungshof” ' .
am 17. Dezember 2018 in der Zollgarage thf.vision

: i Das T Llhofer Flughafen-
des ehemaligen Flughafengebaudes iy



Check-in

thi.vision

thf.vision bekam im August
2018 eine Nutzungsverein-
barung flirs Torhaus am
Columbiadamm - doch aus
baurechtlichen Griinden darf
Wie sieht eine Stadt der Zukunft aus, in der alle gut leben kénnen - und die weder die Umwelt ruiniert noch esz.Zt nicht genutzt werden.
zu Lasten anderer Menschen oder kommender Generationen wirtschaftet? Viele gute Ansatze und Einzel-
projekte gibt es bereits. Was fehlt sind Gesamtkonzepte, bei denen sich positive Impulse gegenseitig verstar-
ken. Lasst uns gemeinsam so etwas entwickeln, ausprobieren und erforschen! In Berlin. Die Stadt hat das

Potenzial.

i

Wir sind begeistert - und
wollen begeistern.

Die UN-Nachhaltigkeitsziele sollen bis zum Jahr 2030 verwirklicht sein. Ob das gelingt, entscheidet sich in
den Metropolen. Gebraucht werden Kenntnisse, Fahigkeiten und Ideen ganz unterschiedlicher Menschen -
und ihre Lust und Bereitschaft mitzugestalten.

Das Geb&ude des ehemaligen Flughafens in Tempelhof war einst das grofite der Welt und steht heute in
weiten Teilen leer. Die Biirgerinitiative thf.vision schlagt vor, es zu einem Gemeingut zu machen: Vielfaltige
Gruppen, Organisationen, Betriebe und Forschungseinrichtungen betreiben hier zusammen ein Reallabor
fir eine enkeltaugliche Stadt — und die Politik erméglicht das.

Zeichnerin: Jenni Ottilie Keppler
thivision

Abflug in die Zukunft - bitte alle einsteigen!

Hochsymbolischer Ort der Transformation: Der Flughafen Tempelhof wurde in der NS-Zeit gebaut,
spdter retteten die Rosinenbomber die Berliner Bevilkerung. Jetzt kénnte hier ein offener Ort fiir
alle entstehen, wo die 17 UN-Nachhaltigkeitsziele konkret umgesetzt werden.
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Ernahrungswende

Wir essen und trinken jeden Tag - Ernahrung geht
uns alle an. Doch vieles ist griindlich schief gelaufen
in den vergangenen Jahren: Immer grofere Konzer-
ne kontrollieren den globalen Lebensmittelmarkt
vom Acker bis zur Supermarktkasse. Die meisten
Nahrungsmittel legen riesige Entfernungen zu-
rick. Oft ist véllig unklar, woher das stammt, was
auf unseren Tellern liegt. Auf dem Land und in den
Laden arbeiten immer weniger Menschen auf immer
grofleren Flachen. Der Pestizideinsatz wachst, die
natiirliche Fruchtbarkeit der Boden sinkt drama-
tisch. Viele Insekten, Vogel sowie ein Grofteil der
Nutztierrassen und Gemiisesorten sind verschwun-
den. Allergien und Fettleibigkeit nehmen zu, viele
Menschen konnen nicht mehr kochen, ein Drittel
der Lebensmittel landen im Mill. Etwa 15 Prozent
der Treibhausgase sind auf die aktuelle Form der
Ernahrung zuriickzufiihren.

Grundlegende Anderungen sind notwendig. Stadte
mussen ihre Bevolkerung ressourcenschonend und
umweltfreundlich versorgen. Das betrifft auch die
Erzeugung, die Verarbeitung und den Transport von
Lebensmitteln. In einem Gebaudetrakt des Tempel-
hofer Flughafens gibt es fiinf leerstehende Kiichen,
Kantinenraume mit Zugang zu einem griinen In-
nenhof und Lagerflachen. thf.vision schlagt vor, hier
einen Ernahrungshof einzurichten als einen zentra-
len Knoten der Berliner Ernahrungswende.

Die Voraussetzungen sind gut

- Stadtentwicklungssenatorin Katrin Lompscher hat
beim Start des offiziellen Partizipationsverfahrens
zum Tempelhofer Flughafengebaude das Motto
ausgegeben: Offnen! Experimentieren!

- Im Koalitionsvertrag hat der Berliner Senat ange-
kiindigt, ..eine zukunftsfahige, regional gedachte
Berliner Ernahrungsstrategie zu entwickeln ... In
Zusammenarbeit mit der Stadtgesellschaft wer-
den Prioritaten und Umsetzungsschritte festge-
legt.”

- Der Berliner Erndhrungsrat hat mit dem Forde-
rungskatalog ..Erndhrungsdemokratie fir Berlin!”
einen Leitfaden fir notwendige Veranderungen
veroffentlicht.

- Im Umkreis von gut 90 Kilometern rund um Berlin
gibt es geniigend Acker und Wiesen, um aus-
reichend Nahrungsmittel fir die 3,5-Millionen-

Metropole anzubauen. Das hat das Leibniz-Zentrum

fiir Agrarlandschaftsforschung (Zalf] ausgerechnet.

- Berlin gehort zu den ersten Stadten, die die Mai-

lander Erklarung zur Ernahrungspolitik unter-
schrieben haben. Damit ibernehmen Kommunen
die Verantwortung, ein gerechtes und dauerhaft
tragfahiges Ernahrungssystem einzurichten.

Regionales Gemiise - klimafreundlich transportiert.

Vielfalt auf dem Acker ...

thf.vision

Elisabeth Meyer-Renschhausen

thf.vision

...und auf den Tellern.



Vorschlag des Berliner Ernahrungsrats:

LebensMittelPunkte

Der Berliner Erndhrungsrat setzt sich dafiir ein, dass
in allen Bezirken dezentrale LebensMittelPunkte
(LMP] entstehen. An diesen offenen Orten werden
Uberwiegend regionale, hochwertige Nahrungsmit-
tel gehandelt, gelagert, verarbeitet, gekocht und
gegessen. Wo die Gegebenheiten es zulassen, soll
Gemiise und Obst in gemeinschaftlich betriebenen
Garten oder mobilen Beeten angebaut werden. Ge-
meinschaftskiichen dienen sowohl der Zubereitung
von Speisen, werden aber auch fiir Kochkurse und
Erndahrungsbildung aller Generationen genutzt.

LMP sind ein Treffpunkt, ein Lern- und Austauschort
fir ganz unterschiedliche Menschen vor allem aus
dem jeweiligen Kiez oder Bezirk. Dariiber hinaus
sind sie Stadtteilzentren fir erfahrbaren Klima-,
Umwelt- und Ressourcenschutz und wirken der
Lebensmittelverschwendung entgegen.

LebensMittelPunkte brauchen Rdume

Zahlreiche Gruppen, Betriebe und Akteur*innen
sind bereits dabei, Versorgungsstrukturen fur
qualitatsvolle Lebensmittel aufzubauen: Gemein-
schaftsklichen und -garten, Initiativen flr regionale
Vermarktung und kulinarische Resteverwertung,
Markthallen sowie Verteilnetze fiir Solidarische
Landwirtschaft und Gberschissige Lebensmittel.
Sie brauchen Platz fiir ihre Aktivitaten, aber auch
Raume fir Austausch, gemeinsames Kochen und
Experimentieren.

LMP sollten auch Standorte sein, wo Erzeuger*in-
nen aus Berlin-Brandenburg ihre Produkte direkt
vermarkten konnen. Zwar halt der Ernghrungsrat
eine hundertprozentige regionale Versorgung weder

Lager - und Verteilstation fiir regionales Gemiise.

Gemeinsam kochen macht Spafi.

Carla Cargo

thf.vision

flr eine Ernéh ‘

zukunftsfahige .

Erndhrungs- und Land- [ ngs .

wirtschaftspolitik

in der Region rat BERLl N

fur praktisch machbar noch fir erstrebenswert.
Doch er tritt dafiir ein, dass Lebensmittel zum
Grofteil aus der nahen Umgebung kommen. LMP
sind deshalb ein wichtiger Baustein, um eine klima-
freundliche, vielfaltige und resiliente Landwirtschaft
und Lebensmittelverarbeitung zu fordern.

Zukunftsszenario fiir Berlin

Pro Bezirk gibt es mindestens einen LMP. Sie ent-
wickeln sich zu Institutionen des innerstadtischen
Ernahrungssystems und sind jeweils individuell

an die ortlichen Mdoglichkeiten und Bedingungen
angepasst. Die Raumlichkeiten sollten von der Stadt
oder gemeinwohlorientierten Tragern zur Verfiigung
gestellt werden. Ideal waren alte Markthallen oder
GrofBkiichenstandorte, aber auch Gewerbeflachen,
offentliche Einrichtungen, sonstiger Leerstand oder
Neubau.

Funktionseinheiten in einem LMP

- Kiiche fiir Gemeinschaftsverpflegung (gewerb-
licher Mittagstisch fiir Berufstatige), nachbar-
schaftliches Kochen und Einmachen sowie
Kochkurse;

- Essbereich;

- Café, Backerei, Gastronomie gewerblich betrie-
ben und fir Ausbildungszwecke;

- Seminarraum fir Ernahrungsbildung und Work-
shops;

- Depot fiir Solidarische Landwirtschaft, Uber-
schiisse aus Kleingarten sowie Fair-Teiler-Station
geretteter Lebensmittel;

- Feste oder mobile Marktstdnde sowie Lager-
flachen fiir Erzeuger und Verarbeiter aus Berlin-
Brandenburg;



- moglichst Auien- und Dachflachen fiir Gemein-
schaftsgarten oder eine Gartnerei.
Damit diese Strukturen dauerhaft funktionieren,
braucht es Menschen oder Gruppen, die einen LMP
betreiben. Rein ehrenamtlich ist das nicht zu bewal-
tigen. In der Anfangszeit bedarf es einer Anschubfi-
nanzierung durch die dffentliche Hand oder Stiftun-
gen. Mittel- bis langfristig soll sich jeder LMP selbst
tragen konnen.

Mehrwert durch
LebensMittelPunkte

- Nachbarschaftlicher Austausch und Inklu-
sion: Ein LMP ist ein Ort ohne Ausgrenzung,
wo das Thema Ernahrung die Menschen
zusammenbringt. Hier begegnen sich Men-
schen unterschiedlicher Schichten, Her-
kiinfte, Geschlechter, Religionen, Fitness
und Altersstufen. Fir altere, einsame oder
hilfsbediirftige Menschen ist es ein wichti-
ges Teilhabeangebot.

- Bildung: Durch Bildungsarbeit kann der
LMP zur Veranderung im Erndhrungs-
verhalten beitragen und den Weg zu einer
nachhaltigen und klimafreundlichen Gesell-
schaft unterstiitzen.

- Direktvermarktung: Verbraucher*innen
kommen in Kontakt mit den Menschen, die
ihre Lebensmittel erzeugen. Das starkt die
gegenseitige Wertschatzung und Solidari-
tat.

- Ubertragbarkeit: Das Konzept soll auf viel-
faltige Standorte anwendbar sein - ein offe-
nes Modell, das von den Betreiber*innen
gestaltet und weiterentwickelt wird.

- Umwelt-, Ressourcen- und Klimaschutz:
Durch kluge Formen der Verarbeitung,
Regionalitat, Saisonalitat, den Einsatz
von Bio-Lebensmitteln und Prinzipien der
Kreislaufwirtschaft werden Ressourcen,
Umwelt und Klima geschont.

Wer selbst etwas anbaut, weill dessen Wert zu schatzen.

Lebensmittelhandwerk schafft Arbeitsplatze und
hochwertige Produkte.

Zusammen etwas zuzubereiten und zu genieflen
verbindet Menschen.

-Renschhausen

Uber den Tellerrand e.V.
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Expert*innen-Workshop am
17. Dezember 2018

Wie anfangen? Am 17. Dezember 2018 fand in

der Zollgarage des Tempelhofer Flughafens ein
Expert*innenworkshop statt. Ziel war es, das Kon-
zept fur einen LebensMittelPunkt zu entwickeln, der
spater zum Ernahrungshof erweitert werden kann.
Parallel dazu bereiteten Freiwillige unter Leitung
der Kochin Janna Siebert von Restlos Gliicklich e. V.
ein kostliches Mahl aus geretteten Lebensmitteln
zu, die ansonsten im Mill gelandet waren.

Gefordert wurde der Workshop von der Senats-
verwaltung fir Justiz, Verbraucherschutz und
Antidiskriminierung. Staatssekretarin Margit Gott-
stein setzt sich federfiihrend fir die Berliner Ernah-
rungsstrategie ein, die 2018 erarbeitet wurde und
2019 veroffentlicht werden soll. Das ist ein wichtiger
Baustein fir eine Ernahrungswende in der Stadt.
Zustandig fur das ehemalige Flughafengebaude ist
die Tempelhof Projekt GmbH, eine hundertprozentige
Tochtergesellschaft des Landes Berlin. Sie besta-
tigte im Vorfeld, .grundsétzlich offen fir die Idee”
eines LebensMittelPunkts und Ernahrungshofs zu
sein.

Die inhaltliche Leitung des Workshops libernahmen
die Agrarwissenschaftlerin Henrike Rieken und die
Journalistin Annette Jensen von thf.vision. Beide
gehoren auch dem Sprecher*innenkreis des Berliner
Erndhrungsrats an. Als systemische Moderatorin
konnte Susanne Rodemann-Kalkan von Futurlabor
gewonnen werden. Jule Hanske und ihr Team von
Mehrwertvoll e. V. sorgten fir die gute Organisation
der Veranstaltung.

In den Workshop brachten 25 Menschen mit unter-
schiedlicher Expertise ihr Wissen, ihre Erfahrun-
gen und ihre Ideen ein. Das Spektrum reichte von
Unternehmer*innen tiber Koch*innen, Wissen-
schaftler*innen bis hin zu Aktivist*innen und einer
Fachfrau aus der Senatsverwaltung.

Da lberlegte die Betreiberin einer Grokiiche mit
einer Architektin, auf welchem Weg Paletten mit

Lebensmitteln in den ersten Stock kommen konnen.

Nebenan diskutierten ein Ingenieur fir Stadt- und
Regionalplanung mit einem Koch, einer Kompost-
expertin und einem pensionierten Lehrer, welche
Menschen unbedingt als Unterstiitzer*innen zu
gewinnen sind. Und wie kann es gelingen, mdglich
vielfdltige Leute aus der Nachbarschaft anzulocken,
zu begeistern und zu beteiligen? Die Organisation
Uber den Tellerrand, die interkulturelle Verstandi-
gung durch gemeinsames Essen fordert, war eben-
so vertreten wie das Institut fiir Welternghrung oder
das Leibniz-Zentrum fiir Agrarlandschaftsforschung.

Kollektivintelligenz
beider Arbeit.
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Kapelle Kiichen

Grofer Saal Getédfelter Essraum




Erkundung der Raume

Kaum jemand kennt das ehemalige Flughafen-
gebdude in Tempelhof so gut wie Ingo Graning. Er
arbeitet bei der Wisag, dem technischen Dienst-
leistungsunternehmen im Auftrag der Tempelhof
Projekt GmbH, und fihrte die Gruppe durch die
Raume in den Gebaudeteilen K2 und F2.

Im etwa 1.000 Quadratmeter grof3en K2-Ober-
geschoss befinden sich fiinf, je nach Sichtweise
sogar sieben zum Teil ineinander tibergehende
Kichen. Daneben liegen Speiserdaume und zwei
Sale. Friher wurden sie von der US-Verwaltung
genutzt, bis vor acht Jahren gab es hier einen Kanti-
nenbetrieb. Anschlieend bereitete die Modemesse
Bread & Butter in den Kiichen ab und zu Essen zu.

Herausforderungen durch das Gebaude

Die Raume stehen unter Denkmalschutz. Sie haben
Zugang zu einem groflen, griinen Innenhof, von dem

gegenwartig lediglich ein Teil von einer Kita genutzt
wird.

Im unteren Stockwerk und gegeniber gibt es meh-
rere Lagerraume. In einem ist es permanent extrem
warm, weil eine Verteilerstation des veralteten Heiz-
systems darunter liegt.

Wie schnell die Radume tatsachlich nutzbar sein
werden, ist unklar. Die Heizung in der Kiichenetage
ist irreparabel kaputt, Wasserleitungen und Raume
sind schadstoffbelastet. Deshalb musste thf.vision
den urspringlichen Plan aufgeben, hier eine mobile
Kiiche zur Versorgung des Workshops aufzubauen.
Gekocht wurde stattdessen in einem Doppeldecker-
bus, der am Platz der Luftbriicke geparkt werden
musste. Auf dem Flughafengelande selbst herrscht
aufgrund unterirdischer Infrastrukturen ein stren-
ges Verbot, Gas zu nutzen.

Grafik: FBB / Foto: thf.vision

Der Gebaudeteil K2
ist blau eingefarbt.

Der ,Hitzeraum” im
Geb&dudeteil F2.

Ein Lagerraumim
Erdgeschoss von K2.

Fotos (7): Rolf Schulten

Der Kochbus am
Platz der Luftbriicke.




Denk- und Baustellen

Fir ein gemeinwohlorientiertes Projekt braucht es
eine gemeinsame Vision und engagierte Unterstiit-
zung von vielen Seiten. Parallel gilt es, die baulichen
Gegebenheiten zu priifen und konkrete Ideen fir

die Umsetzung in den Rdumen zu entwickeln. Das
Angebot muss fiir viele Menschen attraktiv sein
und ihnen Mitgestaltungsmaglichkeiten bieten. Und
es braucht eine transparente und funktionierende
Organisationsstruktur. Fiir all das gab es beim
Workshop vier ,Denk- und Baustellen”.

Notwendige Sanierung

Eine 6kologische Bausanierung ist fir einen lang-
fristige Nutzung unumganglich.

Fragen zu Strom, Warme, Wasser inklusive Regen-
wasser und Schadstoffen stellen sich flirs gesamte
Tempelhofer Flughafengebaude. Insbesondere fir

leitungsgebundene Infrastrukturen erscheint ein
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Gesamtkonzept wichtig, das davon ausgeht, dass
das Geb&dude noch mindestens 80 Jahre lang genutzt
wird. Klimaneutralitat und niedrige Verbrauchs-
werte missen Prioritat haben. Orientierung gibt das
DGNB Zertifizierungssystem fiir nachhaltiges Bauen.
Damit das Projekt internationale Strahlkraft ent-
wickeln kann, ist ein hoher Standard notwendig.

Tiiren offnen

Das Obergeschoss des Bauteils K2 umfasst etwa
1.000 Quadratmeter und soll das Herzstiick des
Lebensmittelpunkts / Erndhrungshofs werden. Die
Etage wird bisher nur von einer Seite aus erschlos-
sen, so dass Besucher*innen viele Raume durch-
queren missen, um die hinteren Sale zu erreichen.
Auch die daneben liegenden Kiichenraume sind
schlauchartig angeordnet.

Damit hier verschiedene Nutzungen und Angebote
parallel stattfinden konnen, missen klar getrennte
Raumeinheiten geschaffen werden. Zentrale Vor-
aussetzung daflir sind mehrere Zugange von auf3en.

Die obere Etage des Gebaudeteils K2 liegt ebenerdig
in Richtung zum griinen Innenhof. Die Kapelle und
alle Speiseraume sind dorthin ausgerichtet und es
gibt mehrere Tiren. Allerdings fehlt ein Zugang von
aufBlen in den Innenhof.

Die Kiichen liegen nebenan und orientieren sich in
Richtung eines abgesenkten, offenen Hofes. Um
Barrierefreiheit herzustellen und Lasten anzutrans-
portieren, musste ein Aufzug eingebaut werden.
Eventuell sind zusatzlich Treppenzugange wie beim
gegeniiberliegenden F2-Gebaude zu schaffen.

Blick aus einem Speiseraum.

Blick Uber das Dach von K2 in den griinen Innenhof.

thf.vision

thf.vision




In Nutzung bringen

K2-Obergeschoss

Die ehemalige Kapelle ist 275 Quadratmeter grof3,
nebenan gibt es Toiletten, Lagerraume und Platz fir
zwei kleine Biiros. Hier konnte sehr bald ein Raum
des Wandels eingerichtet werden, wo Zukunfts-
werkstatten, Konzerte, Diskussionen, Kongresse,
Kunstaktionen, Messen, Vortrage und Lesungen
zum Thema zukunftsfahige Stadt und zukunftsfahige
Erndhrung stattfinden. Perspektivisch konnte es
hier auch Essen und Kultur von und fiir Menschen
aller Philosophien und Konfessionen geben. Voraus-
setzung fir eine rasche Nutzung ist allerdings, dass
zumindest eine Teekiiche mit Trinkwasseranschluss
eingerichtet werden kann.

Die Kiichen haben zusammengerechnet 330 Qua-
dratmeter und gehen teilweise ineinander iiber. Hier
missten Trennwande, Tliren und neue Zugange
geschaffen werden, um eine vielfaltige und parallele
Nutzung zu ermdglichen.

- In einer kindgerechten Kiiche sind die Arbeits-
flachen niedriger als iblich. Hier kénnen Angebo-
te fir Schulen und Kitas, aber auch Kinder- oder
oder Eltern-Kind-Kochkurse stattfinden.

- Die Glaserne Kiiche fiir den Gastronomiebetrieb
ermoglicht es mitzukriegen, wie Profis arbeiten.
Hier konnten Azubis ausgebildet werden oder
Weiterbildungsprogramme fiir Koche stattfinden.

- In einer offenen Produktionskiiche konnen viel-
faltige Nutzer*innen einkochen, Obst entsaften
oder gréf3ere Mengen von Lebensmitteln ver-
arbeiten. Diese Kiiche ist auch ein Ort fir Food-
Startups, Handwerksbetriebe oder Mitglieder
von solidarischen Landwirtschaftsbetrieben
(SoLaWi).

- In den Kiichen fiir Kochkurse und Events treffen
sich Gruppen, Familien oder Arbeitsteams zum
gemeinsamen Kochen und Essen.

Die drei Speiserdume messen 170, 126 und 151 Qua-
dratmeter und lassen sich in kleinere Einheiten
unterteilen. Der dunkel getafelte Raum hinterm
Eingang erinnerte manche an Harry-Potter-Filme.
Er kdnnte als kultiger .,Nostalgie“-Raum gestaltet
und fiir einen regelmaBigen Mittagstisch genutzt
werden. Der hellere Saal dahinter erscheint geeig-
net als Bereich fir Kinder - allerdings ohne den
Teppichboden.

Der dritte Saal konnte eine Ausstellung mit Erleb-
nis- und Erfahrungselementen (fiihlen, schmecken,
riechen) und Infotainment zu Erndhrungsthemen,
Agrarwende und Lebensmitteln beherbergen. Auch
ein Markt der Maglichkeiten, Bildungsangebote
und Workshops konnten hier stattfinden. Daflr
mussten mobile Raumteilungsmaglichkeiten ge-
schaffen werden.

Der griine Innenhof

Den grof3en, griinen Innenhof nutzt teilweise eine
Kita, deren Gelande durch einen Zaun von einer
grofBen Wiese vor K2 abgetrennt ist. Hier ist Platz
fir Beete oder Hochbeete. Auch Obstbdaume und
-blische wiirden sich hier gut machen. Bienen-
stocke, ein Gewachshaus und eine Aquaponikanlage
(Tomatenfisch) sind ebenfalls denkbar. Dariiber
hinaus lieBen sich hier die Kiichenabfille in frucht-
bare Erde verwandeln. Workshops konnten prak-
tische Kenntnisse vermitteln und eine ressourcen-
schonende Kreislaufwirtschaft erlebbar machen.

Es sollte auBerdem Platz geben, um hier in Ruhe
und in schoner Umgebung speisen zu kdnnen.

Rund um den Hof vor der Zollgarage

In den leeren Erdgeschossraumen von K2 und
F2 konnten Lagerraume und Abholbereiche

fir Gemisekisten, Biros, eine Saftpresse fir
Kleingartner*innen, ein Fairteiler fir gerettete
Lebensmittel und eine Verleihstationen fir Ein-
machgeratschaften u.a. Platz finden.

Ein 130 Quadratmeter groBer Raum ist aufgrund
der darunterliegenden Heizungsverteilstation sehr
warm. Das beflligelte Ideen, hier eine Wascherei,
einen Dorrobst- und Fermentationsraum, eine
Pilzzucht, das Lager fir Marktstande und @
anderes Equipment fir mobile Einsatze oder

eine 41-Grad-Yogahalle einzurichten.
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Regeln furs Miteinander

Damit ein offenes, gemeinwohlorientiertes Pro-
jekt gut laufen kann, miissen Werte, Regeln,
Entscheidungsabldufe und Verantwortlichkeiten
diskutiert, verabredet und dokumentiert werden.
Riickkopplungsmechanismen und Transparenz
sind dabei wichtig. Nur dann kann eine dezentrale
Organisation gut funktionieren.

Den Zugang zum LebenMittelPunkt / Erndhrungs-
hof stellten sich die Workshopteilnehmenden als
moglichst einfach und niedrigschwellig vor. Wer
vorbeikommen oder mitmachen will, sollte keine
Voraussetzungen erfiillen miissen - aufler andere
als Gleichwertige zu akzeptieren. Entstehen soll ein
lebendiger Ort, an dem sich viele unterschiedliche
Menschen gerne aufhalten, sich begegnen und wo
ein wertschatzender Umgang miteinander die Atmo-
sphare pragt.

Fir die zeitweise oder langerfristige Vergabe von
Raumen muss es Kriterien geben. Welche eigen-
sténdig wirschaftenden Unternehmen (Gastrono-
mie, Lebensmittelhandwerk, Bildung, Beratung
u.a.) konnen sich ansiedeln, welche Formen der
kommerziellen Nutzung passen nicht zum Projekt?

Wie sind Betriebe, Initiativen, Organisationen und
Vereine eingebunden, wie beteiligen sie sich am
Ganzen? Wie kann die Selbstorganisation von Grup-
pen und eine gemeinschaftliche Verantwortung der
Raume ermaglicht und unterstiitzt werden? Welche
Sanktionsmaglichkeiten gibt es bei Regelverletzun-
gen, was sind Ausschlusskriterien und wie werden
sie durchgesetzt? All diese Fragen missen disku-
tiert und entschieden werden.

Um Ressourcen zu sparen, sollte moglichst vieles
gemeinschaftlich genutzt werden. Zu klaren ist

ist auBerdem, welche rechtliche Kérperschaft das
Ganze tragt und welche Organisationen und Unter-
nehmen sich in welcher Form andocken konnen.

Es braucht ein Organisationsteam

Das alles wird nicht rein ehrenamtlich zu schaffen
sein. Mehrere Funktionen miissen professionell,
wenn auch vielleicht in Teilzeit ausgefiillt werden.
Dazu gehoren Organisationsleitung, Finanzen

und Buchhaltung, Netzwerkpflege, Presse und
Offentlichkeitsarbeit; Raumvergabe und Haus-
meistertatigkeiten. Auch die Gastronomiekiiche
bendtigt Profis. Wie die Raume permanent in gutem,
sauberen Zustand zu halten sind, ist ebenfalls zu
klaren.

Praktikant*innen, Bufdis, FoJ-ler*innen oder FsJ-
ler*innen konnten bei der praktischen Einweisung
in die Rdume und Ablaufe helfen. Wiinschenswert
ist auch ein ehrenamtliches Profi-Netzwerk, das bei
Fachfragen berat und zur Befahigung der Beteilig-
ten beitragt. Dazu zahlen Rechtsanwalt*innen,
Expert*innen fur Baufragen, Hygiene, Lebensmittel-
verarbeitung, Gartenbau und (Selbst)-Organisation.
Sie sollten bereit sein, mindestens fiinf Stunden
wdochentlich zu helfen.
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Der Tempelhofer Flughafen sollte auch im Alltag ein beliebter und belebter Ort werden.

Immer wenn sich in den vergangenen Jahren die Tiiren des Flughafens 6ffneten,
war der Andrang grof.
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Lernen auf vielen Ebenen

Im LebensMittelPunkt / Erndhrungshof soll Lernen
auf vielen Ebenen stattfinden. Zum einen ist wiin-
schenswert, dass Azubis in der Gastronomie ausge-
bildet werden und Studierende das Forschungsfeld
nutzen fiir ihre Masterarbeiten. Erndhrungsbildung
fir Menschen mit bestimmten Krankheiten oder
Bildungsurlaube sind ebenfalls maglich. Vielleicht
kann auch eine Schwerpunkt-Bibliothek zu Agrar-
und Ernahrungsthemen eingerichtet werden.

Daneben gibt es aber auch viele Formen informeller
Bildung. Das sind einerseits Tatigkeiten wie Kochen,
Lebensmittel verarbeiten oder Gartnern, aber auch
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soziale Kompetenzen wie sich in Gruppenkontexten
zu bewegen oder die Fahigkeit, selbst etwas anzu-
stoflen und zu gestalten.

Vor allem aber soll im vielfaltigen Austausch unter-
schiedlicher Beteiligter auch ein gesellschaftlicher
Lernprozess stattfinden, der die Ernahrungswende
vorantreibt und Erfahrungen mit neuen Formen
gemeinschaftlicher Verantwortung ermdoglicht. Die-
ser Lernprozess fokussiert sich nicht allein auf den
Ernahrungshof selbst, sondern vernetzt sich stark
in die Nachbarschaft, in die ganze Stadt und auch
international.

Rolf Schulten

Wo kommt das Geld her?

Zu differenzieren ist zwischen der Sanierungs- und
Aufbauphase und dem laufenden Betrieb. Fir die
Instandsetzung und Ausstattung der Gebaude soll-
ten offentliche Gelder eingesetzt werden. Nicht alle
Mittel aber missen aus dem Berliner Haushalt kom-
men, sondern es gibt auch unterschiedliche Forder-
topfe auf Bundes- und EU-Ebene. Zu diskutieren ist
auch Uber die ErschlieBung anderer Finanzquellen
wie Stiftungen und Sponsoren.

Die Einrichtung einer Grof3kiiche ist mit einigen hun-
derttausend Euro zu veranschlagen, die Ausstattung
eines Kantinenraums mit 120.000 Euro, schatzten
Workshopteilnehmende.

Fir den laufenden Betrieb hingegen miissen
regelmaBig sprudelnde Finanzierungsquellen
erschlossen werden. Neben Mieteinnahmen fir
Saal- und Kichennutzung kann auch die Organisa-
tion von Kongressen und interaktiven Messen Geld
in die Kasse splilen. Gebuhren fiur Marktstande,
Mitgliedsbeitrdge fur Betriebe und Organisationen,
Nutzungsabos, Verkauf von Mahlzeiten oder essba-
ren Tempelhofandenken, Gourmetabende, Bildungs-
angebote, Fihrungen fir Tourist*innen, Spenden
und Sponsoring, Projektgelder, Forschungsforde-
rung - vieles ist moglich. Zu klaren ist, wer Raume
mietfrei oder Angebote kostenlos nutzen darf. Auch
variable Preise wie Bezahlen nach Selbsteinschat-
zung konnte es geben.

Bau- und Betriebskosten miissen kalkuliert werden.



Magnet fur ganz

unterschiedliche Menschen

Der LebensMittelPunkt soll ein beliebter Begeg-
nungspunkt der Stadtgesellschaft werden, wo ganz
unterschiedliche Menschen miteinander in Kontakt
kommen, sich engagieren und Raume oder Angebo-
te nutzen.

Auch fur diejenigen, die spontan sagen wiirden,
dass Ernahrung kein spannendes Thema fir sie ist,
soll der Ort anziehend wirken. Vielleicht méchten
sie einfach nur in Ruhe einen Tee trinken, wahrend
die Kinder beschaftigt sind. Oder sie wollen sich
ohne Konsumzwang mit einem Freund unterhalten.
Vielleicht lockt sie auch eine Ausstellung, zu der ein
Lieblingskiinstler ein Objekt beigesteuert hat oder
die Aussicht, bei einem Single-Brunch jemanden
kennenzulernen.

Durch aufsuchende Beteiligung miissen Bedirfnis-
se, Interessen und Wiinsche der noch nicht anwe-
senden Gruppen herausgefunden werden. Damit der
LebensMittelPunkt von breiten Kreisen angenom-
men wird und wirklich viele mitgestalten, reicht es
nicht zu erwarten, dass die Leute doch bitteschon
die bereits existierenden ,tollen” Angebote nur
annehmen missten. Hier sind intensive Recherchen
notig - ein attraktives Forschungsfeld auch fur
Schiler*innen und Studierende.
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Riickenwind von vielen
Seiten organisieren

Damit LebensMittelPunkt und Ernahrungshof in
Tempelhof Realitat werden, braucht es Riickenwind
von vielen Fiirsprecher*innen. Die Workshop-
teilnehmenden sammelten etwa 100 Namen von
Politiker*innen, Institutionen, Organisationen und
Personen, deren Unterstiitzung fir das Projekt
wiinschenswert oder sogar notwendig erscheint.

Das Spektrum reichte vom Senat und Bundesum-
weltministerium ber die Verbraucherzentrale bis
zum Imkerverband, von den Krankenkassen lber
Schuldirektor*innen im Stadtteil bis zu den Eltern
der Kitakinder, die den griinen Innenof nutzen. Die
ausfiihrlichen Ergebnisse wurden, genau wie die der
anderen Arbeitsgruppen, fir die Beteiligten aus-
fihrlich dokumentiert.

AnschlieBend lberlegten sie, welchen Vorteil

die Unterstitzenden fir sich selbst darin sehen
konnten, wenn sie sich fir einen LebensMittelPunkt
und den Ernahrungshof in Tempelhof einsetzen.
Ein Beispiel: Fir den Berliner Senat gibt es viel zu
gewinnen. Der LebensMittelPunkt / Erndhrungs-
hof im ehemaligen Tempelhofer Flughafengebaude
kann zu einem Vorzeigeprojekt mit internationaler
Strahlkraft werden - ist also gut fiirs Stadtimage.
Die Berliner Ernahrungsstrategie kénnte konkre-
tisiert und ein wichtiger Schritt zur Umsetzung der
Mailander Erklarung getan werden (siehe Seite 3].
Es gibt die Chance, Arbeits- und Ausbildungsplatze
und vielfaltige Wertschopfungsketten zu schaffen.
Schulkinder lernen leckeres und gesundes Essen

zuzubereiten. Darliber hinaus entstiinde ein neuer
barrierefreier, attraktiver und inklusiver Ort in Ber-
lin und ein weiterer Magnet fir Tourist*innen.....um
nur einige Vorteile zu nennen.

Was jetzt zu klaren ist

- Was ist machbar, in welchen Zeitraumen, zu wel-
chen Kosten?

- Wie wird die Sanierung des Gebaudes finanziert?

- Ab wann sind welche Rdume nutzbar?

- Ist ein Wochenmarkt im offenen Hof vor der Zoll-
garage kurzfristig realisierbar? Gibt es Lager-
maglichkeiten fur Stande und Geratschaften?

- Konnen im Hof schon bald Pflanzkisten und Hoch-
beete aufgestellt werden - auch fir eine vertikale
Begriinung?

Am Abend genossen die
Expert*innen ein leckeres
Mahl aus geretteten
Lebensmitteln.

c
2
S
@
G
&

Rolf Schulten



Wir sind ganz viele! Berlin ist
voller Ernahrungs-Initiativen

thf.vision
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Jedes Jahr kommen zehntausende Menschen zur ,Wir haben es
satt”-Demonstration nach Berlin, um sich fiir eine Agrarwende
einzusetzen. Organisiert wird sie von ,Meine Landwirtschaft”,
einem Zusammenschluss von tiber 50 Organisationen.
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Hat schon Tradition: Bei der ., Schnippeldisco” verarbeiten
Freiwillige 1.500 Kilo krummes Gemise von Landwirt*innen
aus der Region, um am Folgetag die .Wir haben es satt"-
Demonstrant*innen mit einer warmen Suppe zu versorgen. Dazu
gibt es Musik, Workshops und Vortrage.

Bei..Uber den Tellerrand” begegnen sich Menschen mit und ohne
Fluchterfahrung. Sie kochen, essen und reden miteinander - und
lernen in der gemeinsam verbrachten Zeit sich und ihre Kulturen
gegenseitig kennen.
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Das Allmende-Kontor auf dem Tempelhofer Feld ist ein Gemein-
schaftsgarten. Etwa 500 Menschen aus unterschiedlichen
Schichten, aller Generationen und vieler Herkiinfte gartnern hier.
Schatzungen gehen davon aus, dass zehn Prozent des weltweiten
Gemisebedarfs in Stadten gezogen werden kdnnte.

Rolf Schulten

.Restlos gliicklich” hat nicht nur die Workshopteilnehmen-
denam 17. Dezember bekocht. Im Rahmen unseres Forder-
antrags konnte unsere Partnerorganisation auch die kostenlose
Mitmachaktion ,Klimafreundliche Weihnachtsgeschenke™ in

den Neukollner Arcaden durchfiihren, bei der Interessierte
liberschiissiges Gemiise und Obst zu késtlichen Chutneys, Pestos
und Aufstrichen verarbeiteten. Der Andrang war grof3.
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